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Itinerario Enogastronomico nel cuore dei Monti Lattari

IL VINO DI LETTERE: ANIMA DEL TERRITORIO
Antico, identitario, profondamente legato alla cultura mediterranea, il Vino Lettere DOC rappresenta una 
delle espressioni più autentiche della tradizione vitivinicola campana. Prodotto sui pendii dei Monti Latta-
ri, in un territorio che domina il Golfo di Napoli, questo vino nasce da un perfetto equilibrio tra natura e 
sapere umano.
Ottenuto da vitigni autoctoni quali Olivella, Sciascinoso, Piedirosso e Aglianico, il Lettere DOC si distingue 
per il suo colore rosso rubino brillante con riflessi violacei e per la sua caratteristica vivacità. Al profumo 
emergono sentori di frutta rossa fresca e delicate note floreali; al gusto si presenta fresco, leggermente 
frizzante e armonico, con una piacevole nota amabile.
Più che un semplice vino, il Lettere DOC è espressione di convivialità, tradizione e identità territoriale.

ITINERARIO CONSIGLIATO
1. LETTERE – IL LUOGO D’ORIGINE
 Il percorso prende avvio nel borgo di Lettere, culla del vino omonimo. Qui è possibile visitare le cantine 

locali, immergersi nei vigneti terrazzati e conoscere da vicino le tecniche di produzione tramandate nel 
tempo.

 Le degustazioni guidate permettono di apprezzare appieno le caratteristiche organolettiche del vino, 
spesso accompagnato da piatti tipici della tradizione contadina, quali pasta al ragù, carni alla brace e 
pane locale.

 A completare l'esperienza, la visita al Castello Medievale o�re una suggestiva panoramica sul Golfo di 
Napoli e sul paesaggio circostante.

2. GRAGNANO – L’INCONTRO CON LA PASTA
 A breve distanza, il territorio di Gragnano rappresenta una tappa fondamentale del percorso. Celebre per 

la produzione della Pasta di Gragnano IGP, questo centro conserva una lunga tradizione manifatturiera.
 La degustazione di piatti tipici a base di pasta consente di valorizzare al meglio il Vino Lettere DOC, 

che grazie alla sua freschezza si abbina perfettamente a sughi ricchi e saporiti.

3. AGEROLA – I SAPORI DELLA MONTAGNA
 Proseguendo verso l'entroterra si raggiunge Agerola, località rinomata per le sue produzioni casearie.
 Tra queste spicca il Provolone del Monaco DOP, formaggio stagionato dal gusto intenso e deciso. L'as-

saggio di prodotti tipici locali, accompagnati da pane cotto a legna e salumi tradizionali, arricchisce 
ulteriormente l'esperienza gastronomica.

 In questo contesto, il Vino Lettere DOC continua a raccontare il territorio, mantenendo un ruolo centra-
le nell'esperienza degustativa.

4. CASTELLAMMARE DI STABIA – TRA TERRA E MARE
 Il percorso si conclude sulla costa, dove la tradizione culinaria si apre ai sapori del mare.
 Qui è possibile degustare piatti a base di pesce, espressione della cultura marinara locale. Questo 

momento rappresenta il punto di sintesi tra le diverse anime del territorio: quella contadina dei Monti 
Lattari e quella costiera del Golfo di Napoli.

UN’ESPERIENZA AUTENTICA
Questo itinerario o�re un viaggio attraverso paesaggi, tradizioni e sapori, ponendo al centro il Vino Lette-
re DOC come filo conduttore dell'intera esperienza.
Ogni tappa contribuisce a raccontare un territorio unico, in cui la cultura del vino si intreccia con la gastro-
nomia, la storia e il paesaggio.
Un percorso pensato per chi desidera scoprire l'essenza più autentica della Campania, attraverso uno dei 
suoi simboli più rappresentativi: il vino.
Cantine e produzione:
• Cantine Borgo Sant'Anna [Lettere - NA] • Cantine Antiche Radici Wines [Gragnano - NA]
• Casa Vinicola Balestrieri [Gragnano - NA] • Cantine Mariano Sabatino [Casola di Napoli - NA]
• Poggio delle Baccanti [Sant’Antonio Abate - NA]

INFORMAZIONI UTILI
• Periodo consigliato: tutto l'anno, con particolare interesse durante la vendemmia [settembre-ottobre]
• Durata: 1–3 giorni
• Attività consigliate: visite in cantina, degustazioni guidate, percorsi naturalistici, esperienze gastrono-

miche locali
Lasciati guidare dal nettare degli dei e scopri un territorio che vive attraverso i suoi sapori.

PRO LOCO LETTERE
Via Santa Maria la Lama, 2  |  Lettere [NA] | Tel. +39 329 9350 986   |  mail: prolocolettere@gmail.com 
orari: dal Lunedì al Sabato dalle ore 9:30 alle ore 12:30 e dalle ore 16:30 alle ore 19:30   |  Q E


